Einfach selber machen: P LATZC H E N zum GeniefSen & Verschenken

Du hast Lust auf ein neues Platzchenrezept?
Dann probiere das Lieblingsrezept vom nebenan.de-
Team aus!

¢ 120 g (vegane) %g@g |
)
*

Margarine
o 70g Puderzucker
¢ 190g Mehl
» 10g Matcha
e 2-3 EL (Hafer-)Milch

G Siebe das Mehl und Matcha-Pulver in eine gro3e
Schassel und vermische die Zutaten.

Q Gib dann die gewurfelte Margarine dazu und ver-
ruhre alle Zutaten mit einem Handruhrgerat oder
der Kichenmaschine.

e Flage 2-3 Essloffel Hafermilch dazu und ruhre
erneut bis sich kleine Klimpchen ergeben.

e Knete den Teig dann mit deinen Handen gut
durch, bis er sich zu einer glatten Kugel formen
lasst. Lege ihn dann fir mindestens 30 Minuten
in den Kuhlschrank.

e Heize den Ofen auf 160 Grad (Ober- und Unter-
hitze). Nehme den Teig aus dem Kuhlschrank und
welle ihn auf einer mit Mehl bestaubten Arbeits-
flache rund 1 cm diinn aus. Benutze Platzchen-
formchen oder runde Glaser, um die Formen aus
dem Teig auszustechen. Platziere die Platzchen auf
einem mit Backpapier ausgelegtem Backblech.

@ Backe die Platzchen bei 160 Grad far 15 Minuten.
Lasse sie dann auf einem Kuchengitter abkuhlen.

e Rihre den Puderzucker mit etwas Wasser zu einer

dickflissigen Glasur zusammen und bestreiche

die ausgekuhlten Platzchen damit. Du kannst die

Glasur auch mit Lebensmittelfarbe einfarben oder

die Platzchen nach Belieben mit Streuseln Aé
verschoénern.

Weihnachten
nebenan




